
Menüplan vom 23. Februar  bis 1.März 2026

Restaurant Geerenpark

Peperonicrèmesuppe Pastetli mit Brätchügeli 

(Kalb/Schwein)

Erbsli & Rüebli

Rindsgeschnetzeltes 

Kartoffelgaletten

Wirzgemüse

Pastetli gefüllt mit 

Mischpilzragout und 

Cognac verfeinert

Erbsli & Rüebli

M
o

n
ta

g

Basler Mehlsuppe Cevapcici (Rind) mit Ajvar

Gratinierte Kartoffelkugeln

Mangold

Geschmorter Fleischvogel 

(Rind/Schwein) Portwein-

Thymian-Jus Weissweinrisotto 

mit Mascarpone

Zucchetti

Vegetarische Moussaka 

mit Feta und 

Tomatensauce

D
ie

n
s

ta
g

Rosenkohlsuppe Schweinssteak

Cognacrahmsauce

Hausgemachter Kartoffel-

Sellerie-Stampf

Geschmorter Spitzkohl

Poulet "Casimir"

Pouletgeschnetzeltes mit 

Currysauce & Trockenreis

Fruchtgarnitur

Gemüse-Kichererbsen-

Casimir

Trockenreis

Fruchtgarnitur

M
it

tw
o

c
h

Weissweinsuppe mit 

karamelisierten Äpfeln

Heisser Schinken mit Nelken 

gespickt

Honig-Senf-Sauce

Patatli

Ofenpastinaken mit 

Cranberrys

Kalbschnitzel mit 

Marsalasauce

Feine Nudeln

Gratinierter Romanesco

Kohlrouladen gefüllt mit 

Pilzen und Linsen

Marsalasauce

Feine Nudeln

Gratinierter Romanesco

D
o

n
n

e
rs
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Rüebli-Ingwer-Suppe Spaghetti Bolognese (Rind) 

mit Reibkase

Hausgemachtes Grillgemüse

Gebratenes Saiblingsfilet 

(IS)

Safransauce

Gemüsereis

Fenchelgemüse

Spaghetti mit Gorgonzola-

Sauce 

Caramelisierten Birnen 

und gerösteten 

Baumnüssen

F
re

it
a

g

Selleriecrèmesuppe Gebratener Fleischkäse

Bratensauce

Müscheli-Teigwaren

Kohlraben

Rindshohrückensteak

Portwein-Thymian-Jus

Süsskartoffel-Frites

Federkohlgemüse mit Feta

Mariniertes Quornschnitzel 

mit Tomaten & 

Raclettekäse überbacken

Gemüsejus

Müscheli-Teigwaren

Lauchgemüse

S
a

m
s

ta
g

Hausfrauensuppe Tessiner Braten (Schwein)

Rotweinjus

Kroketten

Marktgemüse

Mit Spinat & Frischkäse 

gefülltes Pouletbrüstli 

Cantadousauce 

Griessgnocci

Gebratener Aubergine mit 

Dörrtomaten

Vegi Cordon-bleu

Panierter Crèpe mit Spinat 

& Gruyère gefüllt

Kräuter-Dip

Kroketten

Marktgemüse

S
o

n
n
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Wochenhit CHF 12.50

Hausgemachter Flammkuchen mit Speckwürfelchen & Zwiebeln

Wir verarbeiten ausschliesslich schweizer Fleisch, ansonsten gekennzeichnet

Preise per 100 g

Tagessuppe

CHF 2.00

Vegetarisch

100g à CHF 3.10

Tagesmenu 

100g à CHF 3.60

Tageshit

100g à CHF 3.90


