Menuplan vom 24. bis 30. November 2025

Restaurant Geerenpark

r
- Alterszentrum im Geeren
l Leben und Pflegen in Seuzach

Tagessuppe Tagesmenu Tageshit Vegetarisch
CHF 2.00 100g & CHF 3.60 100g a CHF 3.90 100g a CHF 3.10
Gemiisecremesuppe Trutenpiccata Wochenmotto: Auberginen-Piccata
Marsala-Jus Lehrlingswerkstatt Marsala-Jus =
Safranrisotto Kalbsgeschnetzeltes Safranrisotto g
Cocobohnen Zurcher Art Cocobohnen o
Hausgemachte Tagliatelle =
Herbstliches Ratatouille
Safransuppchen Wochenmotto: Geschmorte Rindssaftplatzli|Boulgour-Huttenkése-
Lehrlingswerkstatt Bratkartoffeln Burger =
Gefllltes Schweinsnierstick [Erbsli Bratkartoffeln '
Portweinsauce Erbsli IS
Kurbisrisotto al
Ofengemuse
Gemusebouillon mit Emmentaler Bratschnitzel Wochenmotto: Gemiuseschnitzel
Backerbsen (Schwein/Kalb) Lehrlingswerkstatt Rotweinsauce S
Rotweinsauce Rindsragout mit Kroketten g
Kroketten Preiselbeeren Broccoli =
Broccoli Kurbisgnocci 3
Rotkaut & Mirza Apfel
Maiscrémesuppe Saftiger Schweinshals aus Wochenmotto: Mariniertes Quornschnitzel >
dem Ofen Lehrlingswerkstatt Rosmarinjus ]
Biersauce Geschmorte Kalbsschulter |Muscheli-Teigwaren g
Muscheli- 3-farbige-Spatzli Krautstiel =
Teigwaren&Krautstiel Gratiniertes Fenchel- 8
Orangengemise
Kokos-Curry-Suppe Gebratenes Buntbarschfilet Wochenmotto: Hausgemachte
(ID, Zucht) Dillrahmsauce Lehrlingswerkstatt Kurbiswéahe o
Gemiisereis Rehragout Preiselbeerdip &
Blattspinat Hausgemachter o
Kartoffelstock =
Glasierte Ruebli
Brokkolicremesuppe Adrio (Schwein/Kalb) mit Gebratenes Pouletbristli Blumenkohl-Burger
Pilzrahmsauce mit Feigenjus Weissweinsauce >
Hausgemachter Pizokel Stock 3
Kartoffelstampf Lattich Peperonata %
Peperonata )
Rindsbouillon mit Ei Schweinsfilet EntrecOte am Stlick Tofu im Blatterteig
Apfel-Calvados-Sauce gebraten (UY) Apfel-Calvados-Sauce =
Serviettenknddel Krauterbutter Serviettenknddel =
Glasiertes Wurzelgemiise Pommes rissolées Glasiertes Wurzelgemiise | §
Im Ei Gebratener Chicorée 2

Wochenhit CHF 14.50

Raclette-Kartoffeln mit hausgemachten Essiggarnituren

Fir Informationen beziiglich der Allergene fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden.

Wir verarbeiten ausschliesslich schweizer Fleisch, ansonsten gekennzeichnet

Preise per 100 g




