
Menüplan vom 5. bis 11. Mai 2025
Restaurant Geerenpark

Tagessuppe Tagesmenu Tageshit Vegetarisch Wochenhit
CHF 2.00 100g à CHF 3.60 100g à CHF 3.90 100g à CHF 3.10 CHF 18.50

Gemüsepüreesuppe Schweinshaxe

Orangen Cremolata

Bärlauch Patatli

Sämiger Rahmwirz

Kalbspojarski

Rahmsauce

Kräuterreis

Ofengemüse

Hausgemachter 

Hüttenkäsetaler

Weissweinsauce

Kräuterreis

Ofengemüse

Kalbssteak

Morchelrahmsauce

Bärlauch-Polentaschnitte

Spargelgemüse

M
o
n

ta
g

Mediterrane Gemüsesuppe Mah-Meh mit Poulet

(Indonesischer Nudelgericht)

Gebratene Auberginenwürfel

Rindsvoressen mit Balsamico

Lyoner Kartoffeln

Peperonata

Hausgemachter Quina-

Burger mit Edamame

Quark-Dip

Lyoner Kartoffeln

Peperonata

Kalbssteak

Morchelrahmsauce

Bärlauch-Polentaschnitte

Spargelgemüse

D
ie

n
s
ta

g

Peperonisuppe Hausgemachte 

Rindshackbällchen

Tomaten-Basilikum-Sauce

Penne

Cocobohnen

Gebratenes Pouletbrüstli

Paprikasauce

Weissweinsrisotto

Romanesco

Frühlingsgnocci mit Spargel, 

Erbsen und Rucola

Salbei-Rahmsauce

Parmesanflocken

Kalbssteak

Morchelrahmsauce

Bärlauch-Polentaschnitte

Spargelgemüse

M
it

tw
o
c
h

Peperonisuppe Spargel Spargel Spargel Kalbssteak

Morchelrahmsauce

Bärlauch-Polentaschnitte

Spargelgemüse

D
o
n

n
e
r
s
ta

g

Romanescosuppe Schweinsnierstück aus dem 

Ofen

Portweinjus

Süsskartoffelwürfel mit Apfel

Glasierte Selleriewürfel

Pochierte Lachstranche (NO)

Zitronensauce

Schnittlauchkartoffeln

Blattspinat

Hausgemachter Quiche mit 

Tomaten, Feta, Oliven und 

Pinienkernen

Basilikum-Dip

Kalbssteak

Morchelrahmsauce

Bärlauch-Polentaschnitte

Spargelgemüse

F
r
e
it

a
g

Romanescosuppe Beinschinken mit Nelken 

gespickt

Honig-Senf-Jus

Bratkartoffeln

Kohlrabi mit Kräutern

Kalbsblanquet mit 

Cherrytomaten

Polenta

Bohnen

Hausgemachtes Maistätschli

Gemüsejus

Quarkspätzli

Dörrbohnen

Kalbssteak

Morchelrahmsauce

Bärlauch-Polentaschnitte

Spargelgemüse

S
a
m

s
ta

g

Spargelcrèmesuppe Thurgauer Schweinsbraten mit 

Mostsauce 

Kroketten

Mischgemüse

Lammrückenfilet (NZ)

Knoblauch-Thymian-Jus mit 

Granatapfel

Schupfnudeln

Lattich

Hausgemachte vegetarische 

Moussaka

Kalbssteak

Morchelrahmsauce

Bärlauch-Polentaschnitte

Spargelgemüse

S
o
n

n
ta

g

Für Informationen bezüglich der Allergene fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden.

Wir verarbeiten ausschliesslich schweizer Fleisch.

Preise per 100 g:
 Wochenhit je nach Angebot variabel zwischen CHF 14.50 - 18.50


