
Menüplan vom 21. bis 27. April 2025
Restaurant Geerenpark

Mittagessen Tages Hit Vegetarisch

Broccolicrèmesuppe

Kalbsniertstück

Morchelrahmsauce

Butternüdeli

Mischgemüse

Gebratener Fenchel mit 

Pinienkernen

Rosa gebratenes Lammgigot

Portweinjus

Rosmarin Patatli

M
o

n
ta

g

Gratinierter Brüsseler Endivien

Orangensauce

Butternüdeli

Mischgemüse

Gemüsecrèmesuppe

Emmentaler Brätschnitzel

Bratensauce

Grobe Polenta

Spargelgemüse

Gerösteter Blumenkohl mit 

Granatapfel & Cashew

Riz Casimir mit Poulet 

Fruchtgarnitur

D
ie

n
s
ta

g

Kumars Hausgemachte 

Frühlingsrollen

Ananas-Chutney

Reis

Spargelsuppe

Schweinsgeschnetzeltes mit 

Rosmarin

Kravättli

Lattich mit Gemüsewürfeli

Stangensellerie mit Apfel

Cevapcici (Rind)

Ajvar

Bratkartoffeln mit Zwiebeln

M
it

tw
o

c
h

Hausgemachter 

Gemüse-Bulgur-Burger

BBQ Sauce

Kravättli

Lattich mit Gemüsewürfeli

Rüebli-Ingwer-Suppe

Wiener Rahmgulasch (Kalb)

Butterspätzli

Ofengemüse

Sämiger Rahmwirz

Bärlauch Hackbraten (Kalb, Rind, 

Schwein)

Rotweinsauce

Kartoffel-Sellerie-Püree

D
o

n
n

e
r
s
ta

g

Gemüsegulasch mit roten Linsen

Butterspätzli

Ofengemüse

Mediterrane Gemüsesuppe

Gebratenes Zanderfilet (EU, 

Asien, Wildfang)

Safransauce

Salzkartoffeln

Blattspinat

Schwarzwurzeln mit Tomate

Schweinshalssteak

Kräuterbutter

Couscous mit Grillgemüse

F
r
e
it

a
g

Hausgemachtes Auberginen 

Cordon-Bleu

Mit Dörrtomaten, Oliven und 

Gruyère gefüllt

Kräuterdip

Salzkartoffeln & Blattspinat

Spinatcrèmesuppe

Paniertes Schweinsschnitzel

Kräuter-Dip

Pommes frites

Ofentomate

Gefüllte Auberginen

Pouletschenkel gefüllt mit 

Bärlauch

Marsala Jus

Feine Nudeln

S
a
m

s
ta

g

Paniertes Zucchettischnitzel

Kräuter-Dip

Pommes frites

Ofentomate

Bouillon mit Croutons

Kalbsbraten mit Calvados-

Rahmsauce

Salbeirisotto und Rosenkohl

Artischockenragout mit 

getrockneten Tomaten 

Sparerips

BBQ Sauce

Ofenkartoffel mit Sour Cream

S
o

n
n

ta
g

Quornragout mit Calvados-

Rahmsauce

Salbeirisotto und Rosenkohl

Für Informationen bezüglich der Allergene fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden.

Wir verarbeiten ausschliesslich schweizer Fleisch.

Preise per 100 g:

Salatbuffet / Nur Beilagen Fr. 3.00, Menü / Tageshit Fr. 3.50, Nur Fleisch Fr. 5.90

Suppe Fr. 3.50


