
Menüplan vom 13. bis 19. Januar 2025
Restaurant Geerenpark

Mittagessen Tages Hit Vegetarisch

Lauchcrèmesuppe

Pouletgeschnetzeltes mit Paprika-

Rahmsauce

Spaghetti Pesto

Ofengemüse

Glasierte Pastinaken

Winterlicher Rindsburger im 

hausgemachten Bun gefüllt mit

Zwiebel-Rotkraut-Relish

Caramelisierte Birnen & Salat

Ofenkartoffel mit Sour Cream M
o

n
ta

g

Gebratener Halloumi-Käse

Honig-Thymian-Sauce

Spaghetti Pesto

Ofengemüse

Mediterrane Gemüsesuppe

Paniertes Schweinsschnitzel

Pommes frites

Krautstiel à la crème

Blumenkohl mit Ei und Peterli

Chili con Carne

Wildreis

D
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Paniertes Auberginenschnitzel

Pommes frites

Krautstiel à la crème

Krautstielcrèmesuppe

Ungarisches Gulasch (Rind)

Weissweinrisotto

Rosenkohl

Sellerie aus dem Ofen

Schweinsbratwurst

Zwiebelsauce

Röstigaletten
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Tofuschnitzel im Ei gebraten

Leichte Salbeisauce

Weissweinrisotto

Rosenkohl

Österreich Österreich
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Österreich

Broccolicrèmesuppe

Gebratenes Petersfischfilet (NZ)

Safransauce

Salzkartoffeln

Kefen mit Gemüsestreifen

Blattspinat

Pouletpiccata

Tomatenspaghetti

Reibkäse
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Winterlicher Gemüsequiche mit 

Pastinaken, Lauch und Sellerie

Kräuter-Dip

Kefen mit Gemüsestreifen

Kefencrèmesuppe

Pastetli mit Brätchügeli

Ersbli und Rüebli

Federkohl

Rindshohrückensteak

Kräuterbutter

Bratkartoffeln mit Knoblauch und 

Peterli
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Pastetli mit Gemüse-

Champignon Füllung

Ersbli und Rüebli

Hausgemachte Rindsbouillon

Rindssauerbraten

Mascarpone-Polenta

Mischgemüse

Gebratener Fenchel mit 

Dörrtomaten

Kalbsschnitzel mit 

Calvados-Rahmsauce

Spätzli
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Hausgemachte Gemüsetätschli

Portweinsauce

Mascarpone-Polenta

Mischgemüse

Für Informationen bezüglich der Allergene fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden.

Wir verarbeiten ausschliesslich schweizer Fleisch.

Preise per 100 g:

Salatbuffet / Nur Beilagen Fr. 3.00, Menü / Tageshit Fr. 3.50, Nur Fleisch Fr. 5.90

Suppe Fr. 2.00


