
Menüplan vom 18. bis 24. November 2024
Restaurant Geerenpark

Mittagessen Tages Hit Vegetarisch

Gemüsepüreesuppe

Rindssaftplätzchen mit Biersauce

Weissweinrisotto

Glasierte Karotten

Federkohlgemüse

Pouletgeschnetzeltes Stroganof

Grüne Nudeln

M
o

n
ta

g

Fenchelpiccata

Tomatensauce

Weissweinrisotto

Glasierte Karotten

Rüebli-Ingwer-Suppe

Kalbsadrio Cremolata

Bramata-Polenta

Wurzelgemüse

Gebratene Brüsseler Endivien mit 

Orangen

Rindfleischburger im 

Focacciabrot

Dörrtomatenketchup

Rucola & Rote Zwiebeln

Wedges Kartoffeln

D
ie

n
s
ta

g

Zucchettitätschli

Weissweinsauce

Bramata-Polenta

Wurzelgemüse

Sellerie-Apfel-Suppe

Pouletoberschenkelsteak mit 

Kräutersauce

Kroketten

Grilltomate

Gedünstete Kefen

Lammfrikassee mit Curry

Ebly mit Kokosmilch

M
it

tw
o

c
h

Quornschnitzel mit Kräutersauce

Kroketten

Grilltomate

Grossmutters Küche Grossmutters Küche

D
o

n
n

e
r
s
ta

g

Grossmutters Küche

Gemüsesuppe

Wiener Rahmgulasch

Bratkartoffeln

Ratatouille

Safran-Fenchelgemüse mit 

Stangensellerie

Gebratenes Fischfilet

(Von unseren Lernenden selbst 

filetiert)

Limetten-Hollandaise

Pilaw-Reis F
r
e
it

a
g

Gemüsegulasch

Bratkartoffeln

Ratatouille

Mediterrane Suppe

G'hackets Hörnli (Rind)

Reibkäse & Apfelmues

Geschmorter Lattich

Grillgemüse

Maispoulardenbrüstchen mit 

Spinat und Ricotta gefüllt

Portweinjus

Gratiniertes Kartoffelpüree

S
a
m

s
ta

g

Vegi G'hackets Hörnli

Reibkäse

Apfelmues

Bouillon mit Ei

Schweinshals aus dem Ofen Jus

Kartoffelgratin

Hausgemachtes Mischgemüse

Kürbis

Hirschbraten 

Rotwein-Birne

Spätzli

S
o

n
n

ta
g

Tofu im Blätterteig

Grobe Senfsauce

Kartoffelgratin

Hausgemachtes Mischgemüse

Für Informationen bezüglich der Allergene fragen Sie bitte unsere Mitarbeitenden.

Wir verarbeiten ausschliesslich schweizer Fleisch.

Preise per 100 g:

Salatbuffet / Nur Beilagen Fr. 3.00, Menü / Tageshit Fr. 3.50, Nur Fleisch Fr. 5.90

Suppe Fr. 3.50


